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                Rohstoffe

                Technologisches Seminar 2024: Hefe, Hopfen und Nebenströme

                Effizienz und Produktqualität | Am ersten Tag des 56. Technologischen Seminars standen verschiedene Themen auf dem Programm: von der Überwachung der Hefevitalität, der Kombination von Hefestamm und Hopfensorte bis zur effizienten Nutzung von Nebenströmen.
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                Sudhaus

                Technologisches Seminar 2024: Automatisierung, Nachhaltigkeit und Vollmundigkeit

                Neues aus der Getränkeforschung | Auch am zweiten Tag des 56. Technologischen Seminars war ein vielseitiges Programm geboten. Neben dem Einsatz künstlicher Intelligenz wurden neue Erkenntnisse über die Alterungsstabilität und Ansätze zur Verbesserung alkoholfreier Biere präsentiert.
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                Gärung/Lagerung

                Probleme bei Gärung, Reifung, Lagerung: Ursachen und Lösungsansätze

                Fehlersuche | Immer häufiger wird von Gärstörungen berichtet, sei es z.B. dass die Hauptgärung stecken bleibt, die Nachgärung nicht ordnungsgemäß abläuft, die Hefe ausflockt oder in Schwebe bleibt. Aber wie entstehen die Störungen und welche Lösungsmöglichkeiten gibt es?
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                Firmen

                Neue Perspektiven für Malzdrink-Marke

            Veltins | Die Brauerei C. & A. Veltins, Meschede-Grevenstein, hat zum 1. März 2024 den nationalen Vertrieb der Marke Karamalz übernommen. Dabei betreut die sauerländische Premiummarke sowohl den Handel als auch die nationale Gastronomie mit der traditionsreichen Malzdrink-Marke der Privatbrauerei Eichbaum aus Mannheim.
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                Strategien für die Rohstoffversorgung 

            Rohstoffseminar | Es war ein kleines Jubiläum, zu dem Prof. Thomas Becker, Lehrstuhl für Brau- und Getränketechnologie (BGT), TUM-Weihenstephan, und Schirmherr Walter König, Braugerstengemeinschaft e.V., die Teilnehmer am 18. März 2024 in Weihenstephan begrüßen konnte: 20 Jahre Rohstoffseminar.

            
        
        
        
	
    
    
    

    
    
                
        
            
                Energie/Umwelt

                Auf dem Weg zu Netto Null

            VLB | Die 108. VLB-Frühjahrstagung stand ganz unter dem Motto „Die Brauwirtschaft auf dem Weg zu Netto Null – Status quo und Ausblick“. Dazu hatte die VLB in diesem Jahr vom 13. bis zum 15. März aus besonderem Anlass nach Groningen, Niederlande, geladen.

            
        
        
        
	
    
    
    

    
    
                
        
            
                Qualitätssicherung

                Verhältnismäßigkeitsprinzip in der Qualitätssicherung, Teil 2

            Verantwortungsvoller Umgang | Wie in BRAUWELT Nr. 6, 2024, grundlegend beschrieben, gilt das Verhältnismäßigkeitsprinzip als übergreifende Leitregel allen staatlichen Handelns. Auch den Brauern ist ein gewisses staatstragendes Denken durchaus anzuraten. Wie ist jedoch dieses Prinzip in die Qualitätssicherung (QS) zu implementieren? Im folgenden Beitrag wird dies anhand konkreter Beispiele betrachtet.

            
        
        
        
	
    
    
    

    
    
                
        
            
                Gärung/Lagerung

                Diastatische S. cerevisiae: neue Erkenntnisse über eine alte Hefe

            Verwilderte Hefen | Neue Ergebnisse der letzten Jahre haben die Autoren dazu gebracht, die Bedeutung diastatisch aktiver Saccharomyces-Hefen neu zu bewerten. Dabei wurden grundlegende Fragen über die Natur von Brauhefen aufgeworfen.
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                Weiterbildung zum Brauerei Sensorik Manager

                Doemens | Die schnellste, einfachste und günstigste Bieranalyse ist eine sensorische Verkostung. In Brauereien wird dieses Werkzeug oft zu wenig eingesetzt, stattdessen wird vielmehr auf Messwerte und Analytik vertraut.
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                Voller Saal in der Brauerei Greifenklau

                Braumeisterstammtisch | Am Mittwoch, den 28. Februar 2024, konnte die Obmannschaft, Hannes Schulters, Martin Neubert und Andreas Trunk, in der Brauerei Greifenklau in Bamberg 120 Kolleginnen und Kollegen sowie Kai Neubauer, Geschäftsführer von Kaspar Schulz, und Jörg Binkert, Leiter F&E bei Kaspar Schulz, als Fachreferenten zum 151. Braumeisterstammtisch begrüßen.
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                2023 über Gesamtmarktniveau

                VDGE | Die dem Verband des Deutschen Getränke-Einzelhandels e.V. angeschlossenen 25 operativ tätigen Mitglieder erzielten 2023 einen Gesamtumsatz in Höhe von 2,820 Mrd EUR und haben damit trotz reduzierter Marktanzahl (minus 30 Getränkefachmärkte) das gute Umsatzergebnis des Vorjahres nominal um plus 1,5 Prozent steigern können.
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                Mathias Keil zum Vizepräsidenten gewählt

                DBB | Mathias Keil, Vorstand Finanzen und Technik der Kulmbacher Brauerei Aktien-Gesellschaft, ist vom Präsidium des Deutschen Brauer-Bundes e.V. (DBB) in Berlin zum Vizepräsidenten des Verbandes ernannt worden.
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                DPG-Kennung für bedruckte Getränkedosen

                Nomoq | Das Unternehmen Nomoq nimmt ab Mai 2024 eine große Hürde für den Vertrieb von bedruckten Getränkedosen im deutschen Markt. In seiner im August 2022 in Kirchheimbolanden in Rheinland-Pfalz eröffneten Produktionsanlage bedruckt das Unternehmen mit Inkjet-Technologie Dosen ohne Mindestbestellmenge.
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                Erfrischungsgetränke entwickeln sich im Jahr 2023 positiv

                wafg | Der Konsum von Erfrischungsgetränken in Deutschland zeigte sich im Jahr 2023 weiterhin stabil und legte gegenüber dem Vorjahr leicht zu. Der Pro-Kopf-Verbrauch lag auf Grundlage vorläufiger Berechnungen der Wirtschaftsvereinigung Alkoholfreie Getränke (wafg) bei 124,9 Litern (2022: 121,6 Liter).
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                Gesteigerte Profitabilität

                Bühler | In einem komplexen und volatilen globalen Umfeld konnte Bühler im Jahr 2023 seine Profitabilität steigern. Auch die Eigenkapitalquote hat sich weiter verbessert. Das Unternehmen konnte von vielen Chancen profitieren, die sich durch die Transformation in Schlüsselmärkten ergaben, und konnte Marktanteile dazugewinnen.
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                Übernahme von Zulieferer

                Kaufvertrag | Endress+Hauser will den Betrieb des Schweizer Zulieferers Angenstein Estech AG übernehmen, einschließlich ihres Produktionsbetriebes im französischen Cernay, der Estech Industries Angenstein SA, succursale de Cernay. Vertreter beider Unternehmen haben eine entsprechende Absichtserklärung unterschrieben. Sämtliche Arbeitsplätze des Metallbearbeitungsbetriebs sollen erhalten bleiben.
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                237. Regensburger Braumeisterstammtisch

                DBMB | Zum 237. Regensburger Braumeisterstammtisch folgten am 18. Januar 2024 etwas mehr als 40 Teilnehmer der Einladung der Firma Evoguard nach Nittenau.
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                Neue Mehrweg-Abfüllanlage

                Alpirsbacher | Mit der Investition von 10 Mio EUR in eine neue Mehrwegflaschen- und Fassabfüllung setzt Alpirsbacher Klosterbräu seinen Weg zu einer energieautarken und CO2-neutralen Brauerei fort.
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                        Calciumchlorid 34% E509 - Food Grade!

                        Sie suchen einen Lebensmittelzusatzstoff absolut rein und mit top Qualität? Wir haben das passende Produkt für Sie, frei von Ethylenoxid!

                    

                

            
          
	
            
                
                    
                      [image: WHITEPAPER]
                      [image: ]
                    

                    
                        Eine neue 2-in-1-Filtrations- und Stabilisierungshilfe für Brauer

                        Senkung der Betriebskosten, Sicherheitsrisiken und Umweltbelastung dank der neuen Kieselgel-Technologie von Grace als Verarbeitungshilfsstoff, die für kombinierte Bierfiltration- und stabilisierung entwickelt wurde.
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                        Maximale Produktivität: Das vollautomatische Labor für die Getränkeindustrie

                        Die Serie ALAB 5000 von Anton Paar ermöglicht die Qualitätsendkontrolle von abgefüllten Getränken direkt an der Linie und unmittelbar nach dem Füller.
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                        Lückenlose Qualitätskontrolle von Craft-Bier: Der Leitfaden für perfekte Produktqualität

                        Produktqualität und Kundenzufriedenheit werden oft als selbstverständlich vorausgesetzt. Um beides zu gewährleisten, müssen die Brauer den gesamten Prozess der Bierherstellung verstehen – von der Würze bis zum Endprodukt.

                    

                

            
          
	
            
                
                    
                      [image: WHITEPAPER]
                      [image: ]
                    

                    
                        Smarte Biermembranfiltration - Pentair BMF + Flux Smart S8 

                        Der Brauer von heute hat viele Herausforderungen. Die Bierqualität muss hervorragend sein, alle Ressourcen müssen maximal genutzt werden und der Ausstoß sollte natürlich so hoch wie möglich sein.
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                        Besseres Verständnis Ihrer digitalen Bier-DNA: BrewAssist

                        Pentairs BrewAssist ist Ihr virtueller Assistent im Betrieb. 
Die intelligente Cloud-basierte Software unterstützt Sie bei der Optimierung Ihres Bier-Membran-Filtrationsprozesses.
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                Munk +  Schmitz Oberflächentechnik GmbH & Co. KG

                
                51105 Köln                
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                Sidel International Srl

                
                43100 Parma                
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